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бркеражной комиссии))

В целях обеспечения полноценного питаниJI в соответствии с требованиJIми СапПиН
приказывztю:

Организовать пигание в ДОУ в соответствии с правилами и нормами СанПиН 2,4.1.З049-

l3, которое доJDкно бьlть полноценным, разнообразным по составу продуктов и полнОсТЬЮ

удовлетворять физиологические потребности растущего организма в основньrХ ПИЩевьгх

веществах.

1, Утверлl.tть п;rан р_аботы.цо организации питаниJI,гшан работы бракеражной кормиссии

2, Возлояспть ответственпость инструктору по гигtIене Попову М.Н. за:

2.1.Разработку десятидневного меню на основе с Примерного с rIетом физиологических
потребностей детей в пищевьгх веществах и норм питаниJI

2.2.Ежедневно вывешивание в уголке дш родll:геJIей меню;

2.3.Составление ехедневного меню-требованиJl установленного образца сучетомсостояниJI

здоровья дЕтей с указанием выхода блюд дlя разного возраста;

2.4.Организацию замеЕу продуктов на равноценные по составу в соответствии с таблицей

замены продуктов при отсугствии основных продуктов;

2.5.Контроль правильной кулинарной обработки,выхода блюди вкусовыхкачеств пищи

2.6.Ежедневное проведение С-витаминизации третьего блюда непосредственно перед

раздачей;
2.7.Контроль правильности хранения и соблюдения срока реализации продуктов

2.8.Снятие пробы изаписи в специальном бракерФкном журнале<Готовых блюд>ооценки

готовых блюд и разрешения к выдаче

2.9.Ежедневный заборсугочной пробы готовой продукции и правильное хранение

2.10 ведение контроля за санитарным состоянием пищеблока,его оборудованиjl, инвентаря

посуды, их хранения, маркировки и правиJIьного использованиJI по нЕIзначению, их

обработки

3. Создать бракеражную компссию в составе:
3. 1. от образовательного rryеждения
--работник пищеблока: повара,Щороryнова М.Е., Попова М.Н., Кривошапкина Н.К.
- инструктор по гигиене: Попова М.Н.-ежедневно
- представитель администрации заведующий Ефремова Т.Н., Федорова Л.Е.,.Щьячковская НьС.-
ежедЕевно

3.2. От родrгельской общественности Пинигина С.С..-понедельник
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комиссии перед выдачей питаниJI воспитанникам обязаны делатьв Журнале ко}тгроля РаЦиона питания и приема кулинарной

4, Возлоlсить ответственность на завхоза Щьчковскую Нь.с. за:4,1, бесперебойную рабоry холодильно-технологического оборудования, оснащениекр(онным инвентарем, посудой и моrощими средствами
_ сохранность и транспортировку Продуктов питания, их хранение и сроки реаJIизации- рабоry с поставщикамц продуктов5, Возлоясить ответственность на поваров Rороryновой М.ЕfiоповойТ.П,Кривошапкиной И.Н..

5,1 хранение,маркировку,рбработку и правильное использование по назначению инвентаряи посуды на пищеблоке
5,2, правильное выполнение технологии приготовления 1-х,и 2-х блюд, салатов, проведениеС-витаминиЗации 3-го блюда в Qоответствии с требованиями СанПиН5.З.совместное с за _^ _:_--^--- 

--"'^

5.4. выдачу .orouoouil',i; i"i::rЖ;:ТffТffi: СОСТаВЛеНИе РаЗНообразного меню

5.5. соблюдение времени с момента приготовления пищи до отпуска и нахождение нагорячей плите (не более 2-х часов)
6. Возлоlкпть ответственность на мл.воспитателей за:
6,1,соблюДение режИмаприема пищИ(своевременное получение продуктов на кухне)6.2. Формирование навыКов самообСлуживание У детей
6,3, организация питьевого режима в группа, обеспечение безопасности качества питьевойводы

6.4. эстетику сервировки стола
6,5, за санитарное состояние буфетной, инвентаря,посуды, их хранения,маркировки иправильноГо использОваниrI по назначению, их обработки
7. Возложпть ответственность на воспитателей за:
7.1 обеспечение приема пищи детьми
7,2, соблюдение санитарно-гигиеническrх условий приема пищи

lФёЕr;;;;;8, Контроль выполнен}ш данног" op*i*" ";;;Ы;;

3.3. Возложить на бракерахную комиссию ответственность
продуктов пI{гания.
3.4. Члены бракеражной
соответствующие записи
проýкции.
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за контроль и закJIадку в котел

Т.Н.Ефремова

С приказом ознакомились:

Попова М.Н.
ячковская Нь.с

ова М.Е.
Попова Т.П.

Кривошапкина И.Н.
Пинигина С.С.
Федорова Л.Е,
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